Ptannengerichte

Schweinelendchen an frischer Champignonsauce
dazu handgeschabte Spitzle oder Kroketten
und gemischter Salatteller der Saison

Gegrilltes Hihnchenbrustfilet
mit Knoblauchbrot vom Grill
Kriuterbutter und grof3em Salatteller

Filetspitzen vom Rind
mit Knoblauchbrot vom Grill
Kriuterbutter und grof3em Salatteller

Rosa gebratenes Rumpsteak vom Angusrind

dazu gemischter Salatteller der Saison
Knoblauchbrot vom Grill und Kriuterbutter

Medaillons vom Lamm aus Neuseeland

mit groem Salatteller
und Knoblauchbrot vom Grill

Rinderfiletsteak

an rassiger Pfeffer-Cognac-Sauce
dazu Speckbratkartoffeln und leckerer Salatteller

Sonn- und Feiertags
von 11°° bis 15°° Uhr NICHT erhiltlich

Schweineschnitzel Wiener Art
mit Speckbratkartoffeln
und gemischter Salatteller der Saison

Engadiner Schweineschnitzelchen
an Calvadosrahm, dazu Speckbratkartoffeln
und gemischter Salatteller der Saison

Schweizer Schnitzel
gefillt mit Schinken und Kise
dazu Speckbratkartoffeln und leckerer Salatteller
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Frankische Gerichte

Diese Gerichte sind Samstag, Sonn- und Feiertags
von 11°° bis 15°° Uhr NICHT erhiltlich

Hausmacher Leberwurst in der Pfanne gerdstet 7,50
mit Speckbratkartoffeln und Weinsauerkraut

Gebackenes Tatar 10,80
mit Rostzwiebeln und Bratkartoffeln
dazu gemischter Salatteller der Saison

Gerupfter Kise 4,80
mit gehackten Zwiebeln und Landbrot

Gebackener Camembert 4,80
mit Wildpreiselbeeren, Stangenbaguette und Butter

Schafskise pikant angemacht 6,80
mit Oliven, Gurken und Zwiebeln
dazu Butter und Landbrot

Kiseplatte bunt garniert 6,30

mit verschiedenen Kisesorten
Oliven, Gurken und Landbrot

Schinkenteller 6,30
deftiger roher Bauernschinken
dazu Gurke, Butter und Landbrot

Frisches Rohes Tatar 8,80
mit Ei, Kapern, Gurke, Zwiebeln
Butter und Landbrot

Friankischer Stilzenteller 7,80
an Balsamico-Essig

dazu Zwiebelchen, Bratkartoffeln

und Salatbukett



Martinsplatte fiir zwei Personen 12,80
Bunt gemischte Platte mit Schinken, Leberwurst
Tatar mit Ei, verschiedenem Kise
Gurke, Butter und Landbrot



Flugenten

frisch aus dem Bratrohr
mit rohen Kartoffelkl6ssen
und hausgemachtem
Wirsinggemiise

....ab 2 Personen
und mehr

Vorbestellzeit
mind. 24 Stunden

von September
bis Mirz



Der sul3e Abschluss

Kleines gemischtes Eis 2,00
Grol3es gemischtes Eis 2,50
Hausgemachte Rote Griitze 4,50

mit Vanille Eis und Schlagsahne

Heisse Liebe 450
Vanille Eis und heissen Himbeeren

Schwarzwaldbecher 4.50
Vanille und Schokoladeneis

Uberzogen mit heissen Kirschen

Walnuss Eis 4.50
mit frischer Kiwi und Schlagsahne

Portion Schlagsahne 0,50

-Alle Eissorten von Mévenpick-

Kaffee & Tee

Tasse Kaffee 1,80
Kinnchen Kaffee 3,00
Cappuccino mit aufgeschiumter Milch 2,20
Milchkaffee 2,40
Espresso 2,00
Glas Tee 1,60

Am Wochenende selbstgebackene Kuchen



	Pfannengerichte1.doc
	  
	  Schweineschnitzel Wiener Art     9,30

	Brotzeiten8.doc
	Flugenten2.doc
	Dessert5.doc
	 Kleines gemischtes Eis      2,00


